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GODISNJI 1ZVIESTAJ O PRIKUPLJIANJU MLIJEKA
| PROIZVODNJI MLUEENIH PROIZVODA
(SVE VRSTE MLIJEKA)

PRAVNI OSNOV

Istrazivanje se provodi od strane entitetskih statisti¢kih zavoda: Federalni zavod za statistiku
i Zavod za statistiku Republike Srpske na osnovu Zakona o statistici u Federaciji BiH
(,Sluzbene novine F BiH, broj 63/03 i 9/09) i Zakona o statistici RS (,,Sluzbeni glasnik RS“, broj
85/03). Kompilacija, agregiranje i medunarodno izvjestavanje za nivo BiH je u nadleZnosti
Agencije za statistiku BiH u skladu sa Zakonom o statistici Bosne i Hercegovine (“Sluzbeni
glasnik BiH”, broj 26/04 i 42/04).

METODOLOSKE OSNOVE

Cilj i sadrzaj istraZivanja

Na osnovu Direktive Vije¢a 96/16/EC i odluke Evropske komisije 97/80/EC Agencija za
statistiku Bosne i Hercegovine u saradnji s Federalnim zavodom za statistiku Federacije BiH i
Republi¢ckim zavodom za statistiku Republike Srpske treba osigurati slijedece podatke:

o Koli¢ine svih vrsta mlijeka (kravljeg, ovcijeg i kozijeg) i vrhnja prikupljenih od strane
mljekara

o SadrZaj mlijeCne masti i proteina u prikupljenom mlijeku i vrhnju kao i sadriaj
mlije€ne masti u dobivenim mlije¢nim proizvodima izraZzen u tonama

o Koli¢ine pojednih mlijecnih proizvoda i grupa proizvoda proizvedenih od svih vrsta
mlijeka i vrhnja u mljekarama

o Podaci o ulazu (uvozu) u mljekare i izlazu (izvozu) iz mljekara mlijeka i vrhnja (sve
vrste mlijeka)

Jedinice posmatranja

Jedinice posmatranja za prikupljanje godisnjih podataka o prikupljenoj koli¢ini svih vrsta
mlijeka i vrhnja i ostvarenoj godiSnjoj proizvodnji glavnih grupa mlije¢nih proizvoda su
mljekare registrovane na teritoriji Bosne i Hercegovine.



Obuhvat istraZivanja

Istrazivanjem su obuhvacene sve mljekare (poslovnih subjekti i preduzetnici) koje se bave
prikupljanjem i preradom svih vrsta mlijeka i vrhnja i proizvodnjom mlije¢nih proizvoda na
podrucju Bosne i Hercegovine.

Metod i vrijeme prikupljanja podataka

Godisnji podaci se prikupljaju provodenjem statisticke aktivnosti , Godisnji izvjeStaj o ulazu
sirovog mlijeka i proizvodnji mlije¢nih proizvoda“. Podatke o prikupljenom mlijeku i vrhnju
(sve vrste mlijeka) i proizvodnji mlije¢nih proizvoda izvjeStajne jedinice daju putem obrazaca
Federalnog zavoda za statistiku Federacije BiH i Republickog zavoda za statistiku Republike
Srpske, na osnovu knjigovodstvenih podataka.

Periodika istraZivanja je godisnja. Podaci od strane Federalnog zavoda za statistiku Federacije
BiH i Republi¢ckog zavoda za statistiku Republike Srpske se dostavljaju Agenciji za statistiku
Bosne i Hercegovine, do 15. aprila za prethodnu godinu.

Obaveza zastite individualnih podataka

Podaci koji se daju u ovom istraZzivanju koriste se iskljuCivo u statisticke svrhe i nece se
objavljivati kao pojedinacni. Zastita individualnih podataka je regulisana Zakonom o statistici
Bosne i Hercegovine (“Sluzbeni glasnik BiH”, broj 26/04 i 42/04), Zakonom o statistici u
Federaciji BiH (,,Sluzbene novine F BiH, broj 63/03 i 9/09), Zakonom o statistici Republike
Srpske (,Sluzbeni glasnik RS“, broj 85/03) i Zakonom o zastiti licnih podataka (,Sluzbeni
glasnik BiH“, broj: 49/06).

DEFINICIJE | OBJASNJENJA

Osnovni pojmovi
Milijeko: podrazumjeva kravlje, ovéije i kozije mlijeko.

MLIJEKO ZA PICE (11)

Mlijeko za pi¢e (konzumno mlijeko): ovdje spada sirovo mlijeko, punomasno mlijeko,
djelimi¢no obrano mlijeko i obrano mlijeko i ne sadrze aditive. Ovo mlijeko je namijenjeno za
direktnu upotrebu (konzumiranje) i ukljuc¢uje mlijeko sa dodatkom vitamina.

Sirovo mlijeko (111): mlijeko proizvedeno lu¢enjem mlijecne Zlijezde jedne ili viSe krava,
ovaca, koza ili bivolica, koje nije grijano iznad 40°C ili podvrgnuto bilo kojem tretmanu koji
ima jednak efekat.



Punomasno mlijeko (112): mlijeko koje je bilo podvrgnuto dejstvu temperature ili nekom
drugom dozvoljenom tretmanu jednakog efekta, ¢iji sadrZaj mlije€ne masti prirodno iznosi
najmanje 3,5% ili je doveden do sadrzaja najmanje 3,5%.

Djelimicno obrano mlijeko (113): mlijeko koje je bilo podvrgnuto dejstvu temperature ili

nekom drugom dozvoljenom tretmanu jednakog efekta, Ciji je sadrZaj masti doveden do
najmanje 1,50%, a najvise 1,80%.

Obrano mlijeko (114): mlijeko koje je bilo podvrgnuto dejstvu temperature ili nekom
drugom dozvoljenom tretmanu jednakog efekta, Ciji je sadrZaj masti doveden do najvise
0,30%.

Tretirano mlijeko

Sva mlijeka za piée izuzev sirovog mlijeka mogu biti tretirana pasterizacijom, sterilizacijom i
UHT tretmanom.

Pasterizovano mlijeko: pasterizovano mlijeko je mlijeko podvrgnuto visokoj temperaturi
kratko vrijeme (najmanje 71,7°C, 15 sekundi) ili drugom procesu pasterizacije uz koristenje
razli¢ite kombinacije temperature i vremena u cilju postizanja istog efekta.

Sterilisano mlijeko mora da:
— bude zagrijavano i sterilisano u hermeticki zatvorenim omotima ili ambalazi, koja
mora da ostane netaknuta,
— u slucaju slucajnog uzorkovanja, bude ¢uvano tako da se ne uoéi promjena kvaliteta
poslije 15 dana provedenih u zatvorenoj ambalazi na temperaturi od +30°C

UHT: mlijeko mora biti proizvedeno neprekidnim proticanjem toplote koriStenjem visoke
temperature kratko vrijeme (134°C u trajanju od 1 sekunde).

MLACENICA (12)

Mlacenica: ostatak u procesu prerade mlijeka ili pavlake u maslac neprekidnim bucékanjem i
separacijom ¢vrstih masnoca (moze biti kisela ili zakiSeljena). Mlaéenica sa aditivima mora
biti uklju¢ena u piéa s mlijeénom bazom.

PAVLAKA-VRHNJE (13)

Pavlaka (vrhnje): je sloj masnoce koji se formira prirodno na povrsini mlijeka postepenim
grupisanjem i emulgacijom masnih kapi. Prikuplja se odstranjivanjem sa povrsine mlijeka ili
se ekstrahuje iz mlijeka centrifugiranjem u separatoru za vrhnje (pavlaku) i ima, pored ostalih
komponenti mlijeka, relativno visok sadrzaj mlije¢ne masti (obi¢no dostize 10% od teZine
proizvoda).

Pavlaka (vrhnje) (13): je gotov proizvod i raspoloziv za distribuiranje izvan mljekara (npr. za
ljudsku ishranu ili kao sirovina u proizvodnji ¢okolade, sladoleda itd.).



Na isti nacin kao i kod drugih proizvoda, ne uklju¢uje se medufazna proizvodnja namjenjena
za proizvodnju drugih mlije¢nih proizvoda.

Pavlaka (vrhnje) (131): sa sadrzajem mlije¢ne masti koji ne prelazi 29%.

Pavlaka (vrhnje) (132): sa sadrzajem mlijeCne masti preko 29%.

ZAKISELJENO-FERMENTISANO MLIJEKO (14)

Zakiseljeno mlijeko: Cine mlijeCni proizvodi sa pH izmedu 3,8 i 5,5. Odnosi se na jogurte,
jogurte za piée, pripremljene jogurte, zagrijavana fermentisana mlijeka itd. Takoder se
odnosi na proizvode sa sadrzajem bifidusa.

Zakiseljeno mlijeko sa aditivima (141): zasladena zakiseljena mlijeka trebaju biti uklju¢ena u
poglavlje 142.

Zakiseljeno mlijeko bez aditiva (142): ukljucuje i zakiseljena mlijeka sa dodatkom Secera ili
zasladivaca.

MLIJEKA SA MLIJECNOM BAZOM-MLIJECNI NAPITCI (15)

Mlijeka sa mlijecnom bazom (mlijecni napitci): ostali tecni proizvodi koji sadrzavaju
najmanje 50% mlije¢nih proizvoda, ukljuCujuéi proizvode na bazi surutke. Obuhvata i
¢okoladno mlijeko, mlaéenicu s aditivima ili aromama itd.

OSTALI SVJEZI PROIZVODI (16)

Odnosi se na svjeze mlijeCne proizvode koji nisu definisani negdje drugo, uglavhom na
deserte sa mlijecnom bazom (Zelirani mlije¢ni desert, krem kolaci, deserti s kremama,
desertne pjene itd.) i sladoled (i sli¢ni proizvodi) proizvedene u izvestavaju¢im jedinicama.
Uklju€uje deserte u limenkama, a obuhvata i svjeze proizvode prikupljene s farmi i plasirane
na trziste bez obrade/prerade.

KONDENZIRANO-KONCENTROVANO MLIJEKO (21)

Kondenzirano (koncentrovano) mlijeko: proizvod dobijen djelimiénom eliminacijom vode iz
punomasnog, djelimiéno obranog ili obranog mlijeka. Takoder obuhvata i ispareno
(dehirdrirano) mlijeko (zagrijavano) i koncentrovano mlijeko sa dodatkom Sedera;
koncentrovano mlijeko iskoriSteno za proizvodnju cokoladnih mrvica; suhi proizvod koji
sadrzi mlijeko, Secer i kakao pastu u slijedeéim proporcijama:

o mlijecne masnoce: vise od 6,5% (sadrzaj na tezinu), ali manje od 11% (sadrZaj na
tezinu),

o kakao: vise od 6,5% (sadrzaj na tezinu), ali manje od 15% (sadrzaj na tezinu),

o saharozu (ukljucujudi invertni Secer) vise od 50% (sadrzaj na tezinu), ali manje od 60%
(sadrzaj na tezinu),

o nemasna suha materija mlijeka: vise od 17% (sadrzaj na tezinu), ali manje od 30%
(sadrzaj na tezinu),

o voda: vise od 0,5% (sadrZaj na tezinu), ali manje od 3,5% (sadrzaj na tezinu).



MLIJECNI PROIZVODI U PRAHU (22)

Milije€ni proizvodi u prahu: proizvodi dobijeni eliminacijom vode iz pavlake (vrhnja),
punomasnog mlijeka, djelimiéno obranog, obranog, zakiseljenog mlijeka i mlaéenice.
Takoder uklju€uje i aditive u sirovom materijalu prije pretvaranja u prah. Uklju¢uje i mlijeko
u prahu proizvedeno u mljekarama za ishranu novorodencadi i za ishranu stoke.

Pavlaka (vrhnje) u prahu (221): mlijecni prah sa sadrZajem mlijecne masti ne manjim od 42
% po tezini proizvoda.

Punomasno mlijeko u prahu (222): mlijecni prah sa sadrZajem mlije¢ne masti ne manjim od
26% i manjim od 42% po tezini proizvoda.

Djelimi¢no obrano mlijeko u prahu (223): mlije¢ni prah sa sadrzajem mlije¢ne masti visSim od
1,5% i manjim od 26% po teZini proizvoda.

Obrano mlijeko u prahu (224): mlije¢ni prah sa maksimalnim sadrzajem mlijecne masti do
1,5% po teZini proizvoda.

Mlacenica u prahu (225): proizvod u prahu proizveden od mlaéenice.

Ostali proizvodi u prahu (226): Zgrusano (ukiseljeno) mlijeko i vrhnje (pavlaka), kefir i drugo
fermentisano ili ukiseljeno mlijeko ili vrhnje (pavlaka), sa ili bez sadrZaja dodanog Secera ili
drugih zasladivaca, aromatizera, vocéa ili kakaa. Takoder obuhvata i mjeSavine vrhnja
(pavlake) u prahu, mlijeka, mlaéenice i/ili surutke. UkljuCuje i proizvode u prahu na bazi
proteina.

MASLAC-PUTER | OSTALI ZUTO-MASNI PROIZVODI (23)

Maslac (puter), ukupno i drugi Zuto-masni mlijecni proizvodi (23): ukljucuju maslac (puter),
tradicionalni maslac (puter), rekombinirani maslac (puter), maslac (puter) dobiven iz surutke,
topljeni maslac (puter) i puterno ulje, i druge Zuto-masne mlije¢ne proizvode, izrazene u
ekvivalentima maslaca (putera) sa sadrzajem mlijecnih masti do 82% teZine proizvoda.

Maslac (puter) (231): je proizvod sa sadrzajem mlije¢ne masti ne manjim od 80% i manjim
od 90%, sa maksimalnim sadrzajem vode od 16% i sadrzajem nemasne suhe materije ne
viSim od 2%. Obuhvata i maslac (puter) sa sadrzajem malih koli¢ina zacinskog bilja, zacina,
aromatskih supstanci itd. pod uslovom da proizvod zadrzava karakteristike maslaca (putera).

Tradicionalni maslac (puter) (2311): proizvod dobijen direktno i iskljucivo iz pasterizirane
pavlake (vrhnja), sa sadrzajem mlije¢ne masti ne manjim od 80% i manjim od 90%, sa
maksimalnim sadrzajem vode od 16% i maksimalnim sadrzajem suhe nemasne mlijeCne tvari
od 2%.

Rekombinirani maslac (puter) (2312): Proizvod dobiven iz puternog ulja, ekstrakta nemasne
mlije¢ne suhe tvari i vode, sa sadrzajem mlije¢ne masti ne manjim od 80% i manjim od 90% i
maksimalnim sadrzajem vode od 16% i maksimalnim sadrzajem nemasne mlijeCne tvari od
2%.



Maslac (puter) dobijen iz surutke (2313): proizvod dobijen iz pavlake (vrhnja) dobijene iz
surutke ili mjeSavinom iste sa pavlakom (vrhnjem) sa sadrzajem mlije¢ne masti ne manjim od
80% i manjim od 90%, maksimalnim sadrZajem vode od 16% i maksimalnim sadrzajem
nemasne mlije¢ne suhe tvari od 2%.

Poglavlja 2311, 2312 i 2313 obuhvataju maslac sa sadrzajem malih koli¢ina zacinskog bilja,
zacina, aromatskih supstanci itd. pod uslovom da proizvod zadrzava karakteristike maslaca.

TOPLIENI MASLAC (PUTER) | PUTERNO ULIE (232):

Topljeni maslac (puter): topljeni maslac (puter) ima sadrzaj mlije¢ne masti do 85% po tezini
proizvoda. Ovaj pojam obuhvata i druge slicne dehidrirane maslace (putere) koji su poznati
pod razli¢itim imenima, kao Sto je npr. "dehidrirani maslac (puter)", "bezvodan maslac
(puter)", "puterno ulje", "mlije¢na mast" i "koncentrovani maslac (puter)".

Puterno ulje: je proizvod koji moZe da se dobije od mlijeka, pavlake ili maslaca (putera)
procesom eliminacije vode i ekstrahovanjem nemasnog sadrzaja, sa minimalnim sadrzajem
mlije¢ne masti od 99,3% ukupne teZine i maksimalnim sadrzajem vode od 0,5%. Da bi se

izbjeglo duplo racunanje, odnosi se samo na direktnu proizvodnju od pavlake.

DRUGI 2UTO-MASNI PROIZVODI (233):

Kajmak (2331): Kajmak je proizvod slican maslacu (puteru) sa sadrzajem mlijeCne masti
nizim od 80% iskljucujuéi sve ostale masti.

Drugi Zuto masni proizvodi (2332): Proizvodi od biljnih i/ili Zivotinjskih masnoéa, uglavnom
¢vrsta emulzija tipa masnocda u vodi, dobijena iz ¢vrstih i/ili tecnih, biljnih i/ili Zivotinjskih
masti prikladnih za ljudsku ishranu sa sadrzajem mlije€ne masti izmedu 10% i 80%.

SIR (24)

Sir: moze biti svjez ili zreo proizvod, tvrdi ili polutvrdi, dobijen koagulacijom punomasnog,
obranog ili djelimi¢no obranog mlijeka, pavlake, surutkine pavlake ili mlaéenice, pojedinacno
ili u kombinaciji, djelovanjem sirila ili drugog pogodnog koagulacionog sredstva i djelimi¢nim
izdvajanjem surutke nastale u takvom procesu. Sir se po tvrdodéi (242) dijeli na: meki sir
(2421) kod koga sadrzaj vlage nemasne osnove (MFFB) u obradi generalno nije niZi od 68%,
polumeki sir (2422) kod koga je MFFB u obradi od 62-68%, polutvrdi sir (2423) kod koga je
MFFB u obradi od 55-62%, tvrdi sir (2424) kod koga je MFFB u obradi od 47-55%, ekstra tvrd
sir (2425) kod koga je MFFB u obradi manji od 47% i svjezi sir (2426) dobijen od kiselog
mlijeka iz koga je vedi dio seruma odstranjen (cijedenjem ili presanjem). Takoder ukljucuje
gruSevinu (osim u obliku praha) sa sadrzajem Secera i dodanog voca u koli¢ini od 30% od
tezine proizvoda. Ukljucuje se i svjeZi sir od surutke (dobiven iz koncentrovane surutke
dodavanjem mlijeka ili mlije¢nih masti).
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PRERADENI (OBRADENI) SIR (25)

Preradeni (obradeni) sir: proizvod dobiven rendanjem, mijeSanjem, topljenjem i
emulgovanjem jedne ili viSe vrsta sira, pod uticajem toplote uz pomo¢ emulgatora, sa ili bez
dodavanja mlije¢nih komponenti i/ili drugih namirnica.

KAZEIN | KAZEINATI (26)

Kazein: kazein je glavni proteinski sastojak mlijeka. Dobija se zgruSavanjem obranog mlijeka
pod dejstvom kiseline ili sirila. Ovo poglavlje obuhvata razliCite tipove kazeina koji se
medusobno razlikuju po metodu zgrusavanja, kao npr. kiselinski kazein i kazein od sirila
(parakazein).

Kazeinati: (soli kazeina) ukljuc¢uju natrijeve i amonijeve soli poznate kao "rastvorljivi kazeini",

ove soli se obi¢no koriste za pripremanje koncentrovane hrane ili farmaceutskih proizvoda.
Kalcij kazeinat se koristi za pripremu namirnica ili kao ljepak u zavisnosti od osobina.

SURUTKA (27)

Surutka: nus-proizvod dobiven u procesu proizvodnje sira ili kazeina. U te€nom stanju,
surutka sadrzi prirodne sastojke (u prosjeku 4,8% laktoze, 0,8% proteina i 0,2% masnoda po
tezini proizvoda) koje ostaju kada se kazein i veéi dio masnoda izdvoji iz mlijeka. Ukljucuje i
surutku koriStenu za proizvodnju sto¢ne hrane.

Za surutku u tecnom stanju, surutku koristenu u koncentrovanom stanju, surutku u prahu ili
blokovima, laktozu i laktalbumin treba navesti efektivne teZine proizvoda, dok surutka
ukupno (27) treba biti izrazena u njenom te¢nom ekvivalentu i ni u kojem slu¢aju ne moze
biti zbir koli¢ina iznad navedenih proizvoda. U ovu grupu proizvoda ulazi:

surutka isporucena u tecnom stanju (271) je surutka isporuc¢ena uglavnom za ishranu stoke
(koli¢ine iskoristene kao sirovina za dalju preradu moraju se iskljuciti), surutka isporucena u
koncentrovanom stanju (272), surutka u prahu ili u blokovima (273), laktoza ili mlijecni
Secer (274) i laktalbumin (275) kao jedan od glavnih proteinskih sastojaka surutke.

OSTALI PROIZVODI (28)
Ovo poglavlje se odnosi na mlije¢ne proizvode (potrebno navesti) koji nisu nigdje drugo
definisani, uglavnom se odnosi na laktoferine.

Takoder obuhvata proizvode prikupljene sa farmi od strane poljoprivrednih gazdinstava i
plasirane na trziste bez prerade/obrade (iskljucujuéi pakovanje i zrenje).

Nivo reprezentativnosti podataka

Podaci su reprezentativni za nivo Bosne i Hercegovine, Federacije BiH, Republike Srpske i
Brcko distrikta BiH.
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ORGANIZACUA ISTRAZIVANJA

Organi za provodenje istraZivanja

U pripremama i provodenju Godisnjeg izvjeStaja o prikupljanju mlijeka i vrhnja i proizvodniji
mlije¢nih proizvoda (sve vrste mlijeka) ucestvuju: Agencija za statistiku Bosne i Hercegovine,
Federalni zavod za statistiku Federacije BiH i Republic¢ki zavod za statistiku Republike Srpske.
Agencija za statistiku Bosne i Hercegovine u saradnji sa entitetskim zavodima za statistiku,
utvrduje metodoloske osnove, dizajnira obrasce i uputstva za njihovo popunjavanje, vodi
raCuna o efikasnom provodenju istrazivanja, kontroliSe i obraduje podatke i priprema
rezultate istraZivanja za nivo Bosne i Hercegovine. Prikupljanje podataka, kontrola, obrada i
publikovanje za nivo entiteta je u nadleZnosti entitetskih zavoda za statistiku.

Obrada i publikovanje podataka

Federalni zavod za statistiku Federacije BiH i Republicki zavod za statistiku Republike Srpske
poslije kontrole obuhvata izvjeStajnih jedinica, kontrole tacnosti i potpunosti podataka,
Sifriranja podataka, prenoSenja na elektronske medije, provodenja rutinske i logicke
kontrole, podatke obraduju za nivo entiteta i proslijeduju ih Agenciji za statistiku Bosne i
Hercegovine. Rezultati obrade godiSnjeg izvjeStaja o prikupljenom mlijeku i vrhnju i
proizvodnji mlije¢nih proizvoda u mljekarama (sve vrste mlijeka), objavljivat ¢e se u
redovnim publikacijama.

Obrasci

Pri provodenju godisnjeg istrazivanja o mljekarstvu koriste se obrasci Federalnog zavoda za
statistiku Federacije BiH i Republi¢kog zavoda za statistiku Republike Srpske.

Podaci u tabelama se daju minimalno za nivo entiteta.
Za kalkulaciju koli¢ine proizvedenih mlije¢nih proizvoda, koriste se slijedeci koeficijenti:

- 1 litar mlijeka = 1.03 kilograma mlijeka;

- 1 kilogram maslaca = 22.50 litara mlijeka;

- 1 kilogram pavlake = (26.30 kilograma mlijeka x % masti u pavlaci)/100;

- 1kilogram sira =12 kilograma mlijeka;

- 1 kilogram ovcijeg sira = 6 kilograma ovcijeg mlijeka;

- 1 kilogram kozijeg sira = 12 kilograma kozijeg mlijeka;

- 1 kilogram skute (ricotta sir) = 8 kilograma mlijeka;

- 1 kilogram ostalih mlije¢nih proizvoda (jogurt, acidofilno mlijeko) = 1 kilogram
mlijeka.
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