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PRAVNI TEMEL

Istrazivanje se provodi od strane entitetskih statisti¢kih zavoda: Federalni zavod za statistiku
i Zavod za statistiku Republike Srpske na temelju Zakona o statistici u Federaciji BiH
(,Sluzbene novine F BiH, broj 63/03 i 9/09) i Zakona o statistici RS (,,Sluzbeni glasnik RS“, broj
85/03). Kompilacija, agregiranje i medunarodno izvjes¢e za razinu BiH je u nadleznosti
Agencije za statistiku BiH sukladno Zakonom o statistici Bosne i Hercegovine (“Sluzbeni
glasnik BiH”, broj 26/04 i 42/04).

METODOLOSKE OSNOVE
Cilj i sadrzaj istrazivanja

Na temelju Direktive Vijeca 96/16/EC i odluke Komisije 97/80/EC, Agencija za statistiku
Bosne i Hercegovine u suradnji sa Federalnim zavodom za statistiku i Republi¢kim zavodom
za statistiku Republike Srpske treba da osigura slijedeée podatke:

o Koli¢ine kravljeg mlijeka i pavlake prikupljene od strane mljekara

o Sadrzaj mlije€ne masti i proteina u prikupljenom mlijeku

o Koli¢ine pojednih mlije¢nih proizvoda i skupina proizvoda proizvedenih od kravljeg
mlijeka u mljekarama

Jedinice promatranja

Jedinice promatranja za prikupljanje mjesecnih podataka o prikupljenoj koli¢ini kravljeg
mlijeka i ostvarenoj mjesecnoj proizvodnji glavnih skupina mlije¢nih proizvoda su mljekare
registrirane na teritoriju BiH.

Obuhvat istrazivanja

Istrazivanjem su obuhvacena sva poduzeca/mljekare koje se bave prikupljanjem i preradom
kravljeg mlijeka i proizvodnjom mlije¢nih proizvoda na podrucju Bosne i Hercegovine.

Metod i vrijeme prikupljanja podataka

Istrazivanje se provodi metodom izvje$éa i obuhvata sva poduzeca/mljekare koje se bave
prikupljanjem i preradom kravljeg mlijeka i proizvodnjom mlije¢nih proizvoda.

Podatke o prikupljanju kravljeg mlijeka i proizvodnji mlije¢nih proizvoda jedinice izvjeséa daju
putem obrasca M/MP, na temelju knjigovodstvenih podataka.

Periodika je mjesecna.

Podaci od strane Federalnog zavoda za statistiku i Republi¢kog zavoda za statistiku Republike
Srpske se dostavljaju Agenciji za statistiku BiH, 25 dana po isteku referentnog mjeseca.

Obveza zastite individualnih podataka

Podaci koji se daju u ovom istrazivanju koriste se iskljuivo u statisticke svrhe i nece se
objavljivati kao pojedinacni. Zastita individualnih podataka je regulirana Zakonom o statistici
Bosne i Hercegovine (“Sluzbeni glasnik BiH”, broj 26/04 i 42/04), Zakonom o statistici u



Federaciji BiH (,,Sluzbene novine F BiH, broj 63/03 i 9/09), Zakonom o statistici RS (,,Sluzbeni
glasnik RS“, broj 85/03) i Zakonom o zastiti osobnih podataka (,Sluzbeni glasnik BiH* broj:
49/06).

DEFINICIJE | OBJASNJENJA
Osnovni pojmovi
MLIJEKO ZA PICE (11)

Mlijeko za pi¢e (konzumno mlijeko): ovdje spada sirovo mlijeko, punomasno mlijeko,
djelimi¢no obrano mlijeko i obrano mlijeko i ne sadrZe aditive. Ovo mlijeko je namijenjeno za
direktnu uporabu (konzumiranje) i uklju¢uje mlijeko sa dodatkom vitamina.

Sirovo mlijeko (111): mlijeko proizvedeno lu¢enjem mlijecne Zlijezde jedne ili vise krava,
ovaca, koza ili bivolica, koje nije grijano iznad 40°C ili podvrgnuto bilo kojem tretmanu koji
ima jednak efekat.

Punomasno mlijeko (112): mlijeko koje je bilo podvrgnuto dejstvu temperature ili nekom
drugom dozvoljenom tretmanu u preradivacu mlijeka - jednakog efekta, Ciji sadrzaj mlije¢ne
masti prirodno iznosi najmanje 3,5% ili je doveden do sadrzaja najmanje 3,5%.

Djelimicno obrano mlijeko (113): mlijeko koje je bilo podvrgnuto dejstvu temperature ili

nekom drugom dozvoljenom tretmanu u preradivacu mlijeka - jednakog efekta, Ciji je sadrzaj
masti doveden do najmanje 1,50%, a najvise 1,80%.

Obrano mlijeko (114): mlijeko koje je bilo podvrgnuto dejstvu temperature ili nekom
drugom dozvoljenom tretmanu u preradivacu mlijeka - jednakog efekta, Ciji je sadrzaj masti
doveden do najvise 0,30%.

Tretirano mlijeko
Sva mlijeka za piée izuzev sirovog mlijeka mogu biti tretirana pasterizacijom, sterilizacijom i
UHT tretmanom.

Pasterizirano mlijeko: pasterizirano mlijeko je mlijeko podvrgnuto visokoj temperaturi
kratko vrijeme (najmanje 71,7°C, 15 sekundi) ili drugom procesu pasterizacije uz koristenje
razli¢ite kombinacije temperature i vremena u cilju postizanja istog efekta

Sterilirano mlijeko mora da:

— bude zagrijavano i sterilirano u hermeticki zatvorenim omotima ili ambalazi, koja
mora da ostane netaknuta,

— u slucaju slucajnog uzorkovanja, bude ¢uvano tako da se ne uoci promjena kvaliteta
poslije 15 dana provedenih u zatvorenoj ambalazi na temperaturi od +30°C.



UHT: mlijeko mora biti proizvedeno neprekidnim proticanjem topline koristenjem visoke
temperature kratko vrijeme (134°C u trajanju od 1 sekunde). Zemlje €lanice koje ne prave
razliku izmedu steriliranog i UHT mlijeka mogu da ih grupisu, odnosno prikazuju zajedno.

PAVLAKA-VRHNIE (13)

Pavlaka (vrhnje): je sloj masnoce koji se prirodno formira na povrsini mlijeka postepenim
grupiranjem i emulgacijom masnih kapi. Prikuplja se odstranjivanjem sa povrsine mlijeka ili
se ekstrahuje iz mlijeka centrifugiranjem u separatoru za vrhnje (pavlaku) i ima, pored ostalih
komponenti mlijeka, relativno visok sadrzaj mlijecne masti (obi¢no dostize 10% od teZine
proizvoda).

Pavlaka (vrhnje) (13): je gotov proizvod i raspoloZiv za distribuiranje izvan mljekara (npr. za
ljudsku ishranu ili kao sirovina u proizvodnji ¢okolade, sladoleda, itd.). Na isti nacin kao i kod
drugih proizvoda, ne uklju€uje se medufazna proizvodnja namijenjena za proizvodnju drugih
mlije¢nih proizvoda.

Pavlaka (vrhnje) (131): sa sadrzajem mlije¢ne masti koji ne prelazi 29%.

Pavlaka (vrhnje) (132): sa sadrzajem mlijecne masti preko 29%.

ZAKISELJENI-FERMENTIRANI MLIJECNI PROIZVODI (14)

Zakiseljeno mlijeko: ¢ine mlijecni proizvodi sa pH izmedu 3,8 i 5,5. Odnosi se na jogurte,
jogurte za piée, pripremljene jogurte, zagrijavana fermentirana mlijeka itd. Takoder se
odnosi na proizvode sa sadrzajem bifidusa.

Zakiseljeno mlijeko sa aditivima (141): zasladena zakiseljena mlijeka trebaju biti uklju¢ena u
poglavlje 142.

Zakiseljeno mlijeko bez aditiva (142): ukljuCuje i zakiseljena mlijeka sa dodatkom 3ecera ili
zasladivaca.

KONDENZIRANO-KONCENTRIRANO MLUJEKO (21)

Kondenzirano (koncentrirano) mlijeko: proizvod dobijen djelimiénom eliminacijom vode iz
punomasnog, djelimi¢éno obranog ili obranog mlijeka. Takoder obuhvata i ispareno
(dehidrirano) mlijeko (zagrijavano) i koncentrirano mlijeko sa dodatkom 3ecera;
koncentrirano mlijeko iskoristeno za proizvodnju ¢okoladnih mrvica; suhi proizvod koji sadrzi
mlijeko, Secer i kakao pastu u slijedeéim proporcijama:

o Mlije¢ne masnode: vise od 6,5% (sadrzaj na tezinu), ali manje od 11% (sadrZaj na
tezinu),

o Kakao: vise od 6,5% (sadrzaj na tezinu), ali manje od 15% (sadrZaj na tezinu),

o Saharozu (ukljucujudi invertni Seéer) vise od 50% (sadrzaj na tezinu), ali manje od 60%
(sadrzaj na tezinu),

o Nemasna suha materija mlijeka: viSe od 17% (sadrzaj na tezinu), ali manje od 30%
(sadrzaj na tezinu),

o Voda: vise od 0,5% (sadrzaj na teZinu), ali manje od 3,5% (sadrZaj na tezinu).



MLIJECNI PROIZVODI U PRAHU (22)

Milije€ni proizvodi u prahu: proizvodi dobijeni eliminacijom vode iz pavlake (vrhnja),
punomasnog mlijeka, djelimi¢no obranog, obranog, zakiseljenog mlijeka i mlacenice.
Takoder uklju€uje i aditive u sirovom materijalu prije pretvaranja u prah. Ukljucuje i mlijeko
u prahu proizvedeno u mljekarama za ishranu novordencadi i za ishranu stoke.

Pavlaka (vrhnje) u prahu (221): mlijecni prah sa sadrZajem mlijeCne masti ne manjim od 42
% (sadrZaj na teZinu).

Punomasno mlijeko u prahu (222): mlijecni prah sa sadrzajem mlije¢ne masti ne manjim od
26% i manjim od 42% po tezini proizvoda.

Djelimi¢no obrano mlijeko u prahu (223): mlijecni prah sa sadrzajem mlije¢ne masti viSim od
1,5% i manjim od 26% po teZini proizvoda.

Obrano mlijeko u prahu (224): mlije¢ni prah sa maksimalnim sadrzajem mlije€ne masti do
1,5% po teZini proizvoda.

MASLAC-PUTER (23)

Maslac (puter), ukupno i drugi Zuto masni mlijecni proizvodi (23): uklju¢uju maslac (puter),
tradicionalni maslac (puter), rekombinirani maslac (puter), maslac (puter) dobijen iz surutke,
topljeni maslac (puter) i puterno ulje, i druge Zutomasne mlijeCne proizvode, izrazene u
ekvivalentima maslaca (putera) sa sadrzajem mlijecnih masti do 82% teZine proizvoda.
Maslac (puter) (231): je proizvod sa sadrzajem mlije¢ne masti ne manjim od 80% i manjim
od 90%, sa maksimalnim sadrZajem vode od 16%, i sadrzajem nemasne suhe materije ne
visSim od 2%. Obuhvata i maslac (puter) sa sadrzajem malih koli¢ina zacinskog bilja, zacina,
aromatskih supstanci, itd. pod uvjetom da proizvod zadrzava karakteristike maslaca (putera).
Tradicionalni maslac (puter) (2311): proizvod dobijen izravno i iskljucivo iz pasterizirane
pavlake (vrhnja), sa sadrzajem mlijeCne masti ne manjim od 80% i manjim od 90%, sa
maksimalnim sadrZajem vode od 16% i maksimalnim sadrzajem suhe nemasne mlijecne tvari
od 2%.

Rekombinirani maslac (puter) (2312): Proizvod dobijen iz puternog ulja, ekstrakta nemasne
mlijeCne suhe tvari i vode, sa sadrzajem mlije¢ne masti ne manjim od 80% i manjim od 90%,
te maksimalnim sadrZzajem vode od 16% i maksimalnim sadrZzajem nemasne mlijecne tvari od
2%.

Maslac (puter) dobijen iz surutke (2313): proizvod dobijen iz pavlake (vrhnja) dobijene iz
surutke ili mjeSavinom iste sa pavlakom (vrhnjem) sa sadrzajem mlijeCne masti ne manjim od
80% i manjim od 90%, maksimalnim sadrzajem vode od 16% i maksimalnim sadrzajem
nemasne mlije¢ne suhe tvari od 2%.

Poglavlja 2311, 2312 i 2313 obuhvataju maslac (puter) sa sadrzajem malih koli¢ina zacinskog
bilja, za¢ina, aromatskih supstanci, itd. pod uvjetom da proizvod zadrzava karakteristike
maslaca.

DRUGI ZUTOMASNI PROIZVODI (233):

Kajmak (2331): Kajmak je proizvod slican maslacu (puteru) sa sadrZajem mlije¢ne masti
nizim od 80% iskljucujudi sve ostale masti.

Drugi Zuto masni proizvodi (2332): Proizvodi od biljnih i/ili Zivotinjskih masnoca, uglavnom
¢vrsta emulzija tipa masnoda u vodi, dobijena iz ¢vrstih i/ili teénih, biljnih i/ili Zivotinjskih
masti prikladnih za ljudsku ishranu sa sadrzajem mlije¢ne masti izmedu 10% i 80%.



KRAVUI SIR (2411)

Kravlji sir (Cist bez primjesa) (2411): moze biti svjez ili fermentirani proizvod, cvrst ili
polucvrst nastao koagulacijom punomasnog, obranog ili djelimi¢no obranog mlijeka, pavlake,
surutkine pavlake ili mlaéenice, sam ili u kombinaciji, djelovanjem sirila ili drugog pogodnog
koagulacionog sredstva i sa djelimi¢nim izdvajanjem surutke nastale u takvom procesu.
Takoder, ukljucuje sir koji se koristio za proizvodnju topljenog sira, ali iskljucuje topljeni sir.

Razina reprezentativnosti podataka

Podaci su reprezentativni za razinu Bosne i Hercegovine, Federacije BiH, Republike Srpske i
Brcko distrikta BiH.

ORGANIZACIJA ISTRAZIVANjA

Tijela za provodenje istrazivanja

U pripremama i provodenju Mjesecnog izvjeS¢a o prikupljanju kravljeg mlijeka i proizvodnji
mlije¢nih proizvoda ucestvuju: Agencija za statistiku Bosne i Hercegovine, Federalni zavod za
statistiku Federacije Bosne i Hercegovine i Republicki zavod za statistiku Republike Srpske.
Agencija za statistiku Bosne i Hercegovine, u suradnji sa entitetskim zavodima za statistiku,
utvrduje metodoloske osnove, dizajnira obrasce i naputke za njihovo popunjavanje, vodi
raCuna o efikasnom provodenju istrazivanja, kontrolira i obraduje podatke i priprema
rezultate istraZivanja za razinu Bosne i Hercegovine.

Prikupljanje podataka je u nadleznosti entitetskih zavoda za statistiku, kao i objavljivanje
istih na entitetskoj razini.

Obrada i publiciranje podataka

Poslije kontrole obuhvata jedinica izvjeséa, kontrole to¢nosti i potpunosti podataka, Sifriranja
podataka, prenosenja na elektronske medije, provodenja rutinske i logicke kontrole, podaci
se obraduju za razinu entiteta i proslijeduju Agenciji za statistiku Bosne i Hercegovine.
Rezultati obrade Mjesecnog izvjeséa o prikupljenom kravljem mlijeku i proizvedenim
mlije€nim proizvodima objavljuju se u redovitim publikacijama.

Obrasci

Pri provodenju mjesecnog istraZivanja o mljekarstvu koristi se obrazac: ,,Mjesecno izvjesée o
prikupljanju kravljeg mlijeka i proizvodnji mlije€nih proizvoda“.

Spisak obradnih tablica

Tablica 1. : Prikupljanje sirovog kravljeg mlijeka i pavlake (vrhnje)

Tablica 2. : Proizvodnja mlijecnih proizvoda od kravljeg mlijeka

Podaci u tablicama se daju minimalno za razinu entiteta.



Za kalkulaciju koli¢ine proizvedenih mlijecnih proizvoda, koriste se slijedeci koeficijenti:

1 litar mlijeka = 1.03 kilograma mlijeka;

1 kilogram maslaca = 22.50 litara mlijeka;

1 kilogram pavlake = (26.30 kilograma mlijeka x % masti u pavlaci)/100;

1 kilogram kravljeg sira = 12 kilograma mlijeka;

1 kilogram skute (ricotta sir) = 8 kilograma mlijeka;

1 kilogram ostalih mlije¢nih proizvoda (jogurt, acidofilno mlijeko) = 1 kilogram mlijeka.
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